STACKLIES

CATERING & EVENTS

MenU-Beispiel I

- Starter -
Kleine Pfannkuchen mit Blattspinat, getrockneten Tomaten und Deichkase

Flusskrebs-Crostini mit grobkérnigem Kaviar

Sauerbraten von der Vierlander Entenbrust
mit Sellerie-Plree und Balsamico-Birnen-Chutney

Kleines Matrosenlabskaus mit Wachtelspiegelei

* x %

- Leichte Meeresbrise -
Riesengarnele an Steckribenmus und Vanilleschaum

Hausgebeizter Apfelsinenlachs mit Limonen-Senf-Dip

Jakobsmuschel auf gebackener Gartenkresse und Safran-Aioli

* k%

Kalbsrtickentranchen gefullt mit Kaffee, Nissen und getrockneten Aprikosen
mit Glacé vom Armorik-Whisky, Biindchen von grinem Spargel und Mdhren
und Sauermilchkéase-Strudel

* % %

Rhabarbermousse mit Ribchen-Risotto
Altlander Apfeltiramisu

Nougat-Lasagne-Tortchen mit Baileys-Sauce



