STACKLIES

CATERING & EVENTS

Meni-Beispiel Il

- Vorspeisenvariation -
Hausgebeizter Apfelsinenlachs mit Limonen-Senf-Dip

Geraucherte Entenbrust an Apfel-Selleriesalat und Portweinreduktion

Vegetarische Sushi-Pralinen (3 Stlick)
mit gebackenen Reisnudeln und Avocado-Wasabi-Creme

* % %

Kalbsriickentranchen mit Pfifferlingen an Zitronen-Pfefferrahm
und Bundchen von Wurzelgemiisen
dazu Kartoffelpastete

* * %

Tiramisu

Panna cotta mit Himbeer-Mark



